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i i !
i i - i i = :
II i Potiron au gratin E } Gratin de chou fleur :
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Pommes vapeur persillées i et E Poélée de légumes Bio Salade verte Bio & vinaigrette i et E
1 i [}
Torsades Bio i i Riz i
1 | | [}
1§ ]
B 1
; !
LAITAGE DU JOUR Brie i i
| |
! ! .
i } i == i
i el
| @
DESSERT DU JOUR Orange Banane ! Liégeois vanille ! Flan nappé caramel Crépe Bio sucrée
i i
I i
J L ==
- i r -
Moelleux & la pomme Brownie 1: Pain au chocolat E Quatre quart Palet breton
GOUTERS H ' f { !
Lait I 1 Compote sans sucre ajouté i Jus de pomme ! L& Banane i Yaourt sucré i
I 11 i i )
7 Agriculture Biologique éi Produit de saison 3-2 CEufs Plein Air \’-__‘-"-_-:_i 7/ Viande bovine frangaise fo®)  Pache responsable Ap%?ﬂ?gggﬁi%g?

'\{::y Viande de porc francais
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Recette du chef

e Plat végétarien

Bleu Blanc Ceeur

@ Volaille francaise

Région ultrapériphérique
(RUP)

=

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Appellation Origine
Contrdlée (AOC)

0

4

Produit local

Sauce du chef

Haute valeur
environnementale (HVE)




