La Table de
Montigny-tes-

LUNDI

ZLe menw de la semaine

MARDI

Semaine du 06 au 10 Juillet

MERCREDI

JEUDI

LY

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

; e e
= *4 spacho de pasteque et framboise et | 14 / </
Cervelas et cornichon® «spachio ce pas fz ci:e et framboise e Carottes rapées au citron Mortadelle et cornichon* Terrine de campagne et cornichon*
ENTREES " @ @
. = . Salade de pommes de terre au hareng 4 4 L.
Taboulé (Euf dur mayonnaise fumé Tartare avocat-mangue Tomate vinaigrette
, # .
= = =] = T )
Doro Wat ., . L, . . Sauté de beeuf sauce Dorée (Miel et . . .
N L., Mijoté de volaille aux petits légumes Filet de colin au thym Mujadarra (Riz aux lentilles)
(Ragott d'oignons et de poulet épicé) moutarde)
PLATS | @ @ = 9 '\&ﬂu 7
- . Sandwich Bifana Salade de coquillettes a litalienne -
Filet de saumon sauce citron Omelette du chef Carbonara
(Roti de porc froid a 1'ail et papnka) (Pesto, mozzarella et tomates)
9 9 . Al . .
Pommes vapeur Blé Poélée campagnarde Semoule Purée de panais
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT -
EE
Haricots verts Ratatouille Jardiniére de légumes Courgettes Bio gratinées Farfalles
FROMAGES i".‘j:‘ Plateau de fromages @ i".‘j:‘ Plateau de fromages @ i".‘j:‘ Plateau de fromages @ i".‘j:‘ Plateau de fromages @ i".‘j:‘ Plateau de fromages @
LAITAGES I et laitages frais 2 I et laitages frais 2 I et laitages frais 2 I et laitages frais 9 i et laitages frais 9
|
Eclair 4 la vanille Streusel aux prunes Tarte aux poires ! Ananas au sirop Tarte Normande
Q ¢ lis de fru
P tt: i it
DESSERTS Péches au sirop Mousse au chocolat au lait Velouté aux fruits anna cotta an cou 's e flls Touges

i

Corbeille de fruits de saison

A Corbeille de fruits de saison

L

A Corbeille de fruits de saison

I
i du chef
i
I

A Corbeille de fruits de saison

1
.

Créme dessert a la vanille

| \d  Corbeille de fruits de saison
I

Agriculture
Biologique
Europe
Eufs

Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Dessert du
chef

Origine
France
Appellation
d'Origine
Controlée (AQC)

1

Marine Engagée

Plat
végétarien

Appellation
d'Origine
Protegee (AOP)

Bleu Blanc Coeur

Indication
Géographique
Protégeé (IGP)

LEGENDE

Région
(RUP)

Yaourt
du chef

O te B

Le Porc Francais

Ultrapériphérique

62 De saison

Recette du
chef

ﬁ Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Dessert du
potager

Plat froid




La Table
Mm%— 8-

LUNDI

ZLe menw de la semaine

MARDI

Semaine du 13 au 17 Juillet

MERCREDI

JEUDI

LY

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

v 5
vk ¥} 37 ’ |
= . . Carpaccio de courgettes au citron et
Saucisson sec et cornichon Melon et touche de menthe Pasteque P g
parmesan
ENTREES
ia o
Carottes rapées au cumin Feuilleté au chévre fondu Accras de morue sauce chimichurri Nachos et guacamole
Y !
= 9 = , = )
) Salade de blé Texane &5 AL T .
Bolognaise Emincé de poulet a l'orientale Falafels sauce citron
(Bacon, cheddar, sauce barbecue)
PLATS

Irish Stew végétarien

&

Filet de lieu a la ciboulette

D

Tajine de légumes

(S
e

Réti de porc

. Q X Q ,
Macaroni FERIE Blé Pommes de terre Taboulé
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT 9
Haricots blancs Epinards 2 la créme Carottes cuisinées Courgettes a l'ail
FROMAGES -"{C Plateau de fromages @ &,C Plateau de fromages @ i".‘j:‘ Plateau de fromages @ i"{C Plateau de fromages @
LAITAGES 1 et laitages frais @ 1 et laitages frais \ I et laitages frais 9 i et laitages frais \
Moelleux au chocolat Tarte pomme et rhubarbe Liégeois a la vanille Flan patissier
@
9
DESSERTS Créme au caramel Yaourt fermier Bio fraise Etremet créme renversée Tle flottante
\d Corbeille de fruits de saison 'd Corbeille de fruits de saison A Corbeille de fruits de saison id Corbelille de fruits de saison
I i
i I
Agriculture Dessert du ) ) [ N . ’ ’ <+, Viande Bovine
B?ologique é chef Marine Engagée @ Bleu Blanc Coeur @ Le Porc Francgais Sy Volaille Frangaise \%@f Francaise (VBF)
Europe Indlicati Réai
Eufs ﬂ Origine Plat ndication e€gion = 5 ﬁ D . Dessert du
2 sactari Géographique 427 Ultrapériphérique € saison
vegetarien otager
Plein Air France g Protégé (IGP) (RUP) P g
Haute Valeur I A:C Appellation Appellation v + Recette du
Environnementale =2 d'Origine d'Origine aour E Plat froid
(HVE) - Contrélée (AQC) Protégée (AOP) LEGE N mlE @ du chef ' chef




. MONTIGNYS5
% 5{% Le menu de la semaine les-CORMEILLES pg
o[)a/ Table \ Semaine du 20 au 24 Juillet %—% f
Man&gng— - i

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

—_— = : P ———
3 0T 54 T ® |49
Rillettes et cornichon Terrine de poisson sauce cocktail ! Wrap de légumes corquants Salade verte au chévre chaud Pasteque
ENTREES \d L. Q0
=
id id =)
Tomate et mais Melon au porto Carottes rdpées aux pommes et noix Maquereau sauce tomate Saucisson a 1'ail et cornichon
w = = = ]
Sauté de beeuf aux oignons Jambon braisé au miel Emincé de poulet sauce aigre-douce Canard a l'orange Pasta e ceci
PLATS
© © o i | # :
i =
Tarte au thon Filet de colin a la bretonne Filet de saumon sauce blanche Croque monsieur végétarien Réti de beeuf au poivre
Pommes vapeur persillées Brocolis a 1'ail Riz ’ Semoule Purée de carottes
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT
Gratin de chou-fleur Boulgour Courgettes au gratin Piperade Julienne de légumes
FROMAGES Y Plateau de fromages @ X Plateau de fromages @ % Plateau de fromages @ M Plateau de fromages @ MC Plateau de fromages @
LAITAGES 1K et laitages frais ¢ 1 et laitages frais @ 1 et laitages frais s 1 et laitages frais @ 1K et laitages frais @
i
@ ! - Brookie
Riz au lait | Tarte Normande n . . Streusel aux prunes Bavarois caramel
& (Géteau Brownie-Cookie)
Purée pomme et rhubarbe du chef et . @ . @
DESSERTS Tarte sablée au chocolat P biscuit Velouté aux fruits Mousse au citron Maestro café
iscui
\d
\d  Corbeille de fruits de saison \d Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison \d  Corbeille de fruits de saison \d  Corbeille de fruits de saison
Agriculture Dessert du i & &7 Bleu Blanc Coeur 4& i ﬁ Volaille Frangaise 'éﬁf\ Viande' Bovine
Biologique é chef Marine Engagée A V"‘Eg/ Le Porc Francgais Sy \%{/ Francaise (VBF)
Europe Indlicati Réai
CEuf: Origine <40 Plat ndication egion = - é Dessert du
PI:irfAir ﬂ France e végétarien Geographlque 427 Ultrapériphérique 52 De saison potager
Protégé (IGP) (RUP)
Haute Valeur { A:C Appellation Appellation v t Recette du
Environnementale A d'Origine d'Origine aour m Plat froid
(HVE) =~ Contrélée (AOC) Protégée (AOP) LEGE N mlE @ du chef chef




La Table
MOW- 8-

Y

LUNDI

)

MAR

ZLe menw de la semaine

Semaine du 27 au 31 Juillet

MERCREDI

JEUDE

LY

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

5 PN |
v T L/ i
Salade de pommes de terre aux ceufs . R . . Salade de tomates, péches et
Salade pico degallo Salade pastéque-mozzarella-basilic Melon et jambon cru
durs &9 mozzarella
ENTREES .
i ! e o
Concombres a la créme Salade de pétes Saucisson sec et cornichon Carottes rapées a la marocaine Mortadelle et cornichon
3 ik = e (N —
= 4 = = Salade de pennes aux poivrons ét pali\-/
Chili con carne Club sandwich au poulet du chef Burrito Bowl P hori P Fricassée de porc au miel
chorizo
PLATS 9

D

Hachi tier de lentill tiné Filet de lieu a la cré tal
Tortilla du chef Goulash végétarien Pétes aux champignons achis parmentier ce ‘entites gratine retdefiendtacremectaa
au cheddar ciboulette
C) . 0 o . el
Riz de camargue Carottes cuisinées Riz Pennes Tian de légumes
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT
Brocolis ’ Blé Haricots verts a I'ail Ratatouille Semoule
FROMAGES i*'f_t‘ Plateau de fromages @ MC  Plateau de fromages @ &_t‘ ) Plateau de fromages @ i’f_C Plateau de fromages @ X Plateau de fromages @
LAITAGES I et laitages frais 2 AL er laitages frais @ I et laitages frais 94 AL et laitages frais @ 1k et laitages frais 4
F ) E
Croisillon abricot Beignet a la framboise Cake aux noix du chef Ile flottante Crépe Bio au sucre
9 . 4
DESSERTS Brassé au citron

i

Corbeille de fruits de saison

Velouté aux fruits

Sd Corbeille de fruits de saison

Mousse au chocolat

\d Corbeille de fruits de saison

Bavarois au fruit de la passion

\d Corbeille de fruits de saison

Créme pralinée du chef

Sd Corbeille de fruits de saison

Agriculture
Biologique
Europe
Eufs

Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Dessert du
chef

Origine
France

Appellation
d'Origine
Controlée (AQC)

s?&;} ﬁ ®

Marine Engagée ARk

Plat
végétarien

Appellation
d'Origine
Protegee (AOP)

Bleu Blanc Coeur

Indication
Géographique
Protégeé (IGP)

LEGENDE

Région
(RUP)

Yaourt
du chef

a o B

Le Porc Francais

Ultrapériphérique

'Y

De saison

Recette du
chef

Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Dessert du
potager

Plat froid




La Table
/M&ntégng— 8-

Y

LUNDI

MAR

ZLe menw de la semaine

Semaine du 03 au 07 Aot

MERCREDI

LY

JEUDE

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

Y : i) ] Y o
= . . @ L Salade Brugeoise Salade Africaine
Salami et cornichon Maquereau sauce tomate Salade de riz nigoise R : i .
= (CEuf dur, oignons frits, radis, salade) (Concombre, carotte, mais)
ENTREES $d ® id -
2 e
Tomate vinaigrette Carottes ripées sésame et miel Salade de melon, jambon cru et feta Taboulé Cervelas et vinaigrette
- = , .
T Salade de pommes de terre a \CY DR \
Saucisse de Francfort l'indienne Bolognaise méditerranéenne Sauté de beeuf sauce ranch
(Poulet, curry, raisins secs)
PLATS

o
Omelette au fromage du chef

o

2

Burger au saumon fumé du chef

Clafoutis aux lardons et oignons

Filet de hoki au citron

Filet de merlu a la tomate

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Petits pois

Brunoise de légumes

Pommes de terre

Courgettes gratinées

Boulgour

Haricots verts

Coquillettes

Purée de céleri

Blé

Gratin de brocolis

FROMAGES i‘_t‘ Plateau de fromages @ -ﬁS_C Plateau de fromages @ i{C Plateau de fromages @ i‘_t‘ Plateau de fromages @ &}:‘ Plateau de fromages @
LAITAGES 1 et laitages frais @ 1% et laitages frais ¢ 1 et laitages frais @ 1 et laitages frais Q 1 et laitages frais @
"o &
Flan Bio nappé caramel Ananas au sirop Entremet citron du chef Flan patissier Maestro chocolat
SESSETS 9 Brunoise de légumes exotiques et

Tropezienne

\d Corbeille de fruits de saison

Liégeois café

Sd Corbeille de fruits de saison

Brassé Bio aux fruits

5 & Corbeille de fruits de saison

Créme dessert vanille

Y8 Corbeille de fruits de saison

coulis de fruits rouges

Sd Corbeille de fruits de saison

Agricu_lture @
Biologique
Europe

Eufs
Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

1

Dessert du
chef

Origine
France

Appellation
d'Origine
Controlée (AQC)

Marine Engagée

Plat
végétarien

Appellation
d'Origine
Protegee (AOP)

Bleu Blanc Coeur

Indication
Géographique
Protégeé (IGP)

LEGENDE

Région
(RUP)

Yaourt
du chef

O te B

Le Porc Francais

Ultrapériphérique

ﬁ Volaille Frangaise
od

De saison

Recette du
chef

<+, Viande Bovine
\w;f Frangaise (VBF)

Dessert du
potager

Plat froid




La Table

Monkigny-

Y

LUNDI

MARDI

ZLe menw de la semaine

Semaine du 10 au 14 Aoft

MERCREDI

JEUDE

LY

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

Feuilleté a la volaille

Wrap au thon et aux ceufs durs

L&
Melon

2

Roulade de volaille & cornichon

\ -/

Salade César

ENTREES
‘2 H ‘7 Y
Concombre & vinaigrette Tomate au basilic & vinaigrette Salades de lentilles a l'echalote Salade coleslaw Carottes rapées a 1'orange
1 [F [F e
K k2 = o | @ e i,
Lasagnes chévres ricotta et épinards Cake Roquefort et noix Saucisse de toulouse Grilled cheese sandwich Réti de dinde =
PLATS

2 9

Estouffade de beeuf au paprika

\=/

Emincé de poulet sauce forestiére

&

Filet de hoki a l'estragon

Salade de pétes au poulet et pesto

=

Matelote (Mijoté de saumon et de lieu
au vin rouge)

Poélée de légumes Semoule Ratatouille Purée de pommes de terre et navets Blettes
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT
v Blé Chou fleur au cumin Riz Brunoise de légumes Farfalles

FROMAGES i".'ji' Plateau de fromages @ & Plateau de fromages @ X Plateau de fromages @ i’f_C Plateau de fromages @ A{C Plateau de fromages @
LAITAGES 1 et laitages frais \ 1% et laitages frais ¢ 1 et laitages frais @ 1 et laitages frais Q 1 et laitages frais @

: , i -

Eclair au café Moelleux au chocolat créme anglaise Eclair vanille Crépe au sucre Créme framboise litchi du chef

4

DESSERTS

Péche au sirop

\& Corbeille de fruits de saison

Semoule au caramel

Sd Corbeille de fruits de saison

Créme dessert chocolat

5 & Corbeille de fruits de saison

Brassé Bio aux fruits

Y8 Corbeille de fruits de saison

Tarte au citron meringuée

Sd Corbeille de fruits de saison

Agriculture
Biologique
Europe
Eufs

Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Dessert du

-

chef
ﬂ Origine S
France -’
‘A Appellation
‘-\_'t: d’'Origine

Controlée (AQC)

. . gy 4 . . Viande Bovine
Marine Engagée %ﬁ* Bleu Blanc Coeur g?%&j/ Le Porc Francais @ Volaille Frangaise 'f:?f\/ Francaise (VBF)
Plat Indication Région i é Dessert du
végétarien Géographique 427 Ultrapériphérique 52 De saison potager

Protégé (IGP) (RUP)
Appellation
'Origi Yaourt m Recette du X
d’'Origine
Dmtéggée (AOP) LEGE [NJ mlE @ du chef chef Plat froid




La Table
MM%— 8-

Y

LUNDI

MARDI

Ze menw de la semaine

Semaine du 17 au 21 Aoft

MERCREDI

JEUDE

MONTIGNY35
les-CORMEILLES pg

YENDREDI

id
4 B Salade de boul, b 2
> t N
Salade Ducasse PAaté de campagne et cornichon Taboulé atade de oucgi:;rnconcom ree Pasteque
ENTREES [ 'Y 5 \h °
(Eufs dur et mayonnaise Gaspacho de melon et pastéeque Carottes rapées aux raisins Rillettes et cornichon Salade de pétes
T e s =4 =,

Y% ¢ \ s Banh-mi e = @

Sauté de beeuf sauce poivre (Sandwich de dinde, crudités de Sauté de porc a I'Andalouse Emincé de dinde sauce Vallée d'Auge Paella de la mer
carottes et concombres)
PLATS

Filet de saumon aux agrumes

=)

Filet de colin a I'aneth

@

Salade de pennes a l'aubergine et

grana padano

@

Assiette Libanaise

ATl

9

Bobotie (Parmentier de beeuf aux

raisins & abricots secs)

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Semoule

Epinards au curry

Coquillettes

Haricots verts

Pommes vapeur persillées

Brocolis

Courgettes persillées

Boulgour

Riz

Poélée campagnarde

FROMAGES -'O{C Plateau de fromages @ &}f Plateau de fromages @ ‘" Plateau de fromages @ -'O{C Plateau de fromages @ E_C Plateau de fromages @
LAITAGES u et laitages frais @ 1 et laitages frais ¢ 1 et laitages frais 4 1 et laitages frais 9 1x et laitages frais \J

Beignet 4 la pomme Cheesecake et coulis de fruits rouges Tarte pomme et rhubarbe Tarte abricotine Géteau basque
DESSERTS Créme renversée du chef

Yd Corbeille de fruits de saison

Compote et biscuit

5@ Corbeille de fruits de saison

Créme dessert vanille

\d  Corbeille de fruits de saison

Ananas au sirop

\& Corbeille de fruits de saison

Yaourt fermier Bio abricot

S& Corbeille de fruits de saison

Agriculture
Biologique
Europe
Eufs

Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

~

Dessert du
chef
Origine
France

_“. Appellation

d'Origine
Contrélée (AOC)

!

Marine Engagée a8
Plat
végétarien

Appellation
d’'Origine
Protégee (AOP)

Bleu Blanc Coeur

Indication
Géographique
Proteégé (IGP)

LEGENDE

O

Le Porc Francais

Région

Ultrapériphérique

(RUP)

Yaourt
du chef

54

De saison

Recette du
chef

Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Dessert du
potager

Plat froid




/ol/[[’a/ chﬁf& \
&n&gny— -

Y

LUNDI

MARDI

ZLe menw de la semaine

LY

JEUDE

Semaine du 24 au 28 Aoft

MERCREDI

MONTIGNY35

les-CORMEILLES pg

YENDREDI

4 3
Feuilleté au fromage Concombres a la menthe Asperges a la vinaigrette Salade Bulgare (Euf dur mayonnaise
ENTREES -

9 = \d \d \d
Betteraves & vinaigrette Saucisson sec et cornichon Melon Avocat et surimi Tomate et mais vinaigrette

Pre 2 N & %)

—~ = Risotto Normand aux pommes et au
Cake au poulet a l'orientale Filet de colin au paprika Sauté de beeuf au curry bri Filet de Hoki aux agrumes
rie
PLATS e
e \f 17

Tortellis aux bolets sauce forestiére

[
=

Boudin noir aux pommes

Filet de lieu sauce pizzaiolo Filet de poulet

Quiche lorraine

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Pommes vapeur

Gratin de courgettes

Purée de pomme de terre

Epinards & la créme

Blé aux poivrons Haricots verts

Ratatouille Purée de légumes

Gratin de pommes de terre

Brunoise de légumes

i‘;t‘ Plateau de fromages @

-p{f Plateau de fromages @

i".'j: Plateau de fromages @ i‘_t‘ Plateau de fromages @

&}C‘ Plateau de fromages @

FROMAGES
LAITAGES 1 et laitages frais @ 1% et laitages frais ¢ 1, et laitages frais 4 1 et laitages frais Q 1 et laitages frais @
Tarte aux poires Péche au sirop Velouté aux fruits Riz au lait Chou au chocolat
@ Q
DESSERTS Maestro chocolat Bavarois au caramel Mousse a la noix de coco du chef Muffin aux pépites de chocolat Liégeois café

\d Corbeille de fruits de saison

Sd Corbeille de fruits de saison

Y8 Corbeille de fruits de saison

Sd Corbeille de fruits de saison

li Corbeille de fruits de saison

Agriculture
Biologique
Europe

Eufs
Plein Air

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Dessert du
chef

QOrigine
France
Appellation
d'Origine
Controlée (AOC)

r?_l:f ﬁ &

Marine Engagée

Protégee (AOP)

Bleu Blanc Coeur

Le Porc Francais . .
Volaille Francaise

4

Plat Indication Région
végétarien Geographique &~ Ultrapériphérique 62 De saison
Protégé (IGP) (RUP)
Appellation
A Recette du
d'Origine Yaourt m
LEGENBE @ du chef chef

! Viande Bovine
mg;...i/ Frangaise (VBF)

A

24t Piat froid

Dessert du
potager




: MONTIGNY95
% @(% Lo menu de la semaine % @‘% /és-CORMEILLES g

Semaine du 31 Aoftit au 04 Septembre

La Table
Montionatos-

LUNDI MAR

MERCREDI JEUDE VENDREDI

__.g J -"P‘:@f
' . R Pommes de terre aux lardons et 54 . ' . L.
Concombre a la créme Melon Pasteque Haricots verts et vinaigrette
moutarde
ENTREES
= Y] Y]
Cervelas & cornichon Magquereau a la tomate Carottes rapées vinaigrette Salade Napoli Radis & beurre
e ) i i
= = 07 e = 2]
Saucisse de Francfort Sauté de beeuf sauce provengale Roti de dinde sauce Vallée d'Auge Sauté de porc aux olives Filet de lieu au beurre blanc
S % = 2
-k (+]
Salade de pennes et butternut au '@ . . . - - =
P from Filet de colin au paprika Filet de saumon Salade de farfalles Mexicaine Choucroute
romage
Carottes cuisinées Riz aux petits légumes Semoule Harricots beurre Purée de légumes
LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT
Pennes Jardiniére de légumes Ratatouille Farfalles Petit pois
FROMAGES %C  Plateau de fromages @ & Plateau de fromages @ X Plateau de fromages @ & Plateau de fromages @ ‘MC Plateau de fromages @
LAITAGES i et laitages frais @ 1% et laitages frais ¢ 1x et laitages frais @ 1% et laitages frais \4 1K et laitages frais \7
@ )
Donut's au sucre Paris Brest Moelleux au chocolat Clafoutis Bio aux pommes du chef Tropezienne
¢ X : . . ¢ - .
DESSERTS Créme dessert vanille Velouté aux fruits Ile flottante Compote et biscuit Mousse au chocolat au lait
\& Corbeille de fruits de saison \d Corbeille de fruits de saison Sd Corbeille de fruits de saison Y8 Corbeille de fruits de saison \d  Corbeille de fruits de saison
=P Agriculture g% i i ) . i PN : ; <+, Viande Bovine
;/ B?ologique o Volaille Frangaise Marine Engagée %&% Bleu Blanc Coeur W Le Porc Francais 6 2 De saison \wjm:-/ Francaise (VBF)
Europe Indlicati Réai
Eufs ﬂ Origine Plat ndication €gion @ Dessert du Dessert du
P Aqctar Géographique 427 Ultrapériphérique hef
W/ vegetarien che otager
Plein Air France el Protégé (IGP) (RUP) P g
Haute Valeur { A:C Appellation Appellation v t Recette du
Environnementale A d'Origine ! d'Origine aour m Plat froid
(HVE) =~ Contrélée (AOC) Protégée (AOP) LEGE N mlE @ du chef chef




